
Nâng cao năng suất bánh mì với hệ 
thống băng chuyền phù hợp 

Để đáp ứng nhu cầu ngày càng tăng, duy trì tính đồng nhất và đảm bảo vệ sinh, tự động hóa 

là yếu tố then chốt trong hoạt động sản xuất bánh hiện đại, bất kể đó là các nhà máy bánh mì 

công nghiệp quy mô lớn hay các tiệm bánh thủ công nhỏ. Trong quá trình sản xuất, băng chuyền 

bánh – một yếu tố quan trọng của hệ thống tự động hóa – vận chuyển bột, bánh nướng và bao bì. 

Dây chuyền sản xuất bánh có thể bị ảnh hưởng rất nhiều bởi các băng tải PVC được sử dụng 

trong ngành công nghiệp bánh , từ khâu tạo hình và trộn bột đến ủ, nướng, làm lạnh và đóng gói 

cuối cùng. 

Vai trò của băng chuyền trong dây chuyền sản xuất bánh mì 

và bánh ngọt 

Trong bất kỳ nhà máy bánh nào, băng chuyền không chỉ đơn thuần là các bộ phận cơ khí; 

chúng đóng vai trò quan trọng đối với hoạt động trơn tru của toàn bộ dây chuyền sản xuất. 

Chúng vận chuyển bột mềm dễ bị dính, bánh mì mới nướng cần nguội và các loại bánh ngọt dễ 

vỡ cần được xử lý cẩn thận. Nếu không có băng chuyền phù hợp, bạn sẽ có nguy cơ làm hỏng 

sản phẩm, làm chậm quá trình sản xuất cũng như không đạt tiêu chuẩn vệ sinh. 

 

Các loại băng tải PVC tốt nhất cho dây chuyền sản xuất bánh được chế tạo để tránh sự thay 

đổi nhiệt độ, độ ẩm và các thành phần có thể nhanh chóng làm hỏng các loại băng tải kém chất 

lượng, chẳng hạn như dầu, mỡ và đường.  

 

Trong suốt quá trình sản xuất bánh mì, các băng tải PVC này giúp duy trì kết cấu và hình 

dạng của sản phẩm, đảm bảo chuyển động liên tục và giảm thiểu hiện tượng dính và tách rời. 

Vì sao băng tải PVC là lựa chọn lý tưởng cho sản xuất bánh 

mì? 

Băng tải PVC (polyvinyl clorua) là tiêu chuẩn công nghiệp cho sản xuất bánh mì do giá cả 

phải chăng, tính linh hoạt và tuân thủ các quy định an toàn thực phẩm. Băng tải PVC tốt nhất cho 

dây chuyền sản xuất bánh mì có bề mặt không độc hại, an toàn thực phẩm, ngăn ngừa sự tích tụ 

bột và dầu trên dây chuyền sản xuất. Vì băng tải trong dây chuyền làm bánh mì và bánh ngọt 

thường xuyên tiếp xúc với bột dính, bơ tan chảy và nhiệt độ cao của lò nướng, điều này rất quan 

trọng. 

Dây đai PVC của Công ty Elite Vision Belting được thiết kế dành riêng cho ngành sản xuất 

bánh. Các tùy chọn về kết cấu bề mặt, từ nhẵn mịn đến dập nổi tỉ mỉ, giúp giảm thiểu hiện tượng 

dính bánh và cho phép các loại bánh ngọt dễ vỡ như bánh bông lan, bánh sừng bò và bánh mì 

Đan Mạch được sản xuất mà không bị tách rời. 

https://intechvietnam.com/bang-chuyen/
https://intechvietnam.com/bang-tai/bang-tai-pvc-443/
https://intechvietnam.com/tin-tuc/tin-cong-nghe/quy-trinh-san-xuat-banh-mi-1204/


Các tính năng chính bao gồm: 

 

• Khả năng chống dầu mỡ vượt trội 

• Tuân thủ luật tiếp xúc thực phẩm của FDA và EU. 

• Hình dạng, độ dày và chiều rộng của dây đai di động 

• Khả năng chịu được chất tẩy rửa và bụi lúa mì. 

• Lớp phủ chịu nhiệt cho các khu vực có nhiệt độ cao 

 

 

Các khu vực băng chuyền trong nhà máy bánh cần băng tải 

đặc biệt 

Nhu cầu về băng tải sẽ khác nhau tùy thuộc vào giai đoạn của dây chuyền sản xuất bánh. 

Dựa trên loại sản phẩm đang được chế biến và điều kiện vận hành, loại băng tải PVC tốt nhất sẽ 

được lựa chọn cho dây chuyền sản xuất bánh. 

1. Khu vực xử lý bột: 

Bột nhào rất mềm và đàn hồi. Ở công đoạn này, bột được di chuyển giữa các máy trộn, máy 

chia và máy cán bằng băng chuyền làm bánh trơn tru hoặc có độ ma sát thấp để tránh bị dính và 

rách. 

2. Khu vực thử nghiệm: 



Việc điều chỉnh nhiệt độ và độ ẩm là một phần của quá trình ủ bột. Để tránh làm xẹp bột 

đang nở, băng tải PVC phải chịu được điều kiện ấm và ẩm mà vẫn cho phép chuyển động liên 

tục. 

3. Khu vực nướng và làm nguội: 

Dây đai PVC chịu nhiệt hoạt động tốt trong khu vực làm mát, nơi bánh mì hoặc bánh ngọt 

mới nướng cần được làm nguội trước khi đóng gói, trong khi một số doanh nghiệp sử dụng dây 

đai kim loại trong lò nướng. Nhiệt lượng còn lại không làm cho các dây đai này bị co lại hoặc 

biến dạng. 

4. Trang trí và đổ đầy: 

Băng chuyền bánh bằng PVC với lớp phủ chống dính giúp giảm thiểu sự tích tụ sản phẩm và 

tạo điều kiện thuận lợi cho việc vệ sinh ở những khu vực làm bánh nhúng sô cô la, nhồi kem 

hoặc phủ đường. 

5. Đóng gói và phân loại: 

Vận chuyển nhanh chóng và thông suốt là điều cần thiết cho các giai đoạn cuối cùng. Việc 

vận chuyển hiệu quả đến thiết bị đóng gói được thực hiện nhờ các băng tải PVC nhẹ, bền, 

thường tích hợp cảm biến hoặc máy dò kim loại mà không gây cản trở. 

Vệ sinh và khả năng làm sạch là yếu tố quan trọng nhất 

Trong ngành công nghiệp thực phẩm, vệ sinh là yếu tố quan trọng, đặc biệt đối với các tiệm 

bánh xử lý các mặt hàng dễ hư hỏng và tiêu dùng nhanh. Khả năng làm sạch vượt trội của các 

loại băng tải PVC tốt nhất là một trong những lợi ích chính khi sử dụng chúng cho dây chuyền 

sản xuất bánh. Nhờ bề mặt kín, băng tải PVC dễ dàng được làm sạch sau mỗi chu kỳ sản xuất vì 

chúng không giữ ẩm hoặc vi khuẩn. 

 

Lợi ích của việc làm sạch bao gồm: 

 

1. Lau chùi nhanh chóng và dễ dàng bằng các chất tẩy rửa chuyên dụng cho thực phẩm. 

2. Khả năng chống lại sự phát triển của nấm mốc 

3. Trong hầu hết các quy trình làm sạch, việc tháo rời là không cần thiết. 

4. Chất lượng của hệ thống CIP (Clean-in-Place) 

Lời kết 

Trong bối cảnh ngành công nghiệp bánh ngọt ngày càng cạnh tranh, tự động hóa với hệ thống 

băng tải PVC chuyên dụng chính là chìa khóa để nâng cao năng suất. Bằng cách ưu tiên các đặc 

tính chống dầu mỡ, chịu nhiệt và dễ dàng vệ sinh, các tiệm bánh không chỉ bảo vệ được dây 

chuyền sản xuất khỏi sự cố hỏng hóc mà còn khẳng định cam kết về chất lượng và an toàn thực 

phẩm. Hãy để công nghệ băng tải hiện đại trở thành trợ thủ đắc lực, giúp quy trình làm bánh của 

bạn trở nên chuyên nghiệp và hiệu quả hơn bao giờ hết. 

Xem thêm: Báo giá băng tải PVC xanh chất lượng 

 

https://intechvietnam.com/tin-tuc/tin-cong-nghe/bao-gia-bang-tai-pvc-xanh-chat-luong-cao-990/
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